
Ispezione del 28 ottobre 2015 

Presenti: Lelli, Marconi, Orsini, Pasquo. 

- MANCATO PAGAMENTO STIPENDI! 

La visita odierna riscontra il malumore diffuso tra i lavoratori della ditta che ad oggi non hanno ancora 

ricevuto lo stipendio (alcuni hanno ricevuto solo un acconto). Questo atteggiamento sembra ripetersi ogni 

mese ed i responsabili della ditta Lindor non danno motivazioni. Anzi, ci dicono i lavoratori, non rispondono 

alle loro telefonate. Sicuramente gli animi non sono sereni e ciò non aiuta  ad aver un servizio mensa 

sereno. Lo scorso mese avevamo fatto richiesta al responsabile di esecuzione di contratto Enea Arch. 

Cipolla di intercedere presso la ditta per sollecitare il pagamento degli stipendi ( vedi verbale ispezione  del  

21 settembre scorso). 

- mancato scarico delle derrate dalla Dac: 

ci sembra di capire che la consegna non avvenga per ritardi nei pagamenti. Chiediamo se sono garantite le 

pietanze "alternative" come affettati e formaggi e Pino Grandi dice che ci sono o, in alternativa, può uscire 

e comprare l'occorrente. 

- "Tortino rustico ricotta e spinaci": 

la troviamo in fase di preparazione e osserviamo che è presente una grande quantità di patate lesse con un 

aspetto poco invitante in quanto sono state bollite e lasciate nella preparazione con la buccia, con tutte le 

parti nere ed i nodini neri. Inoltre, ritenendo poca la quantità di spinaci, chiediamo di rivedere gli 

ingredienti della pietanza e procedere alla preparazione solo dopo, almeno, aver provveduto alla rimozione 

delle parti non conformi. 

- Scarichi: verdura e  frutta conformi 

- Posate e bicchieri: se ne richiede lavaggio accurato, soprattutto dei bicchieri perché opachi. 

- Pane in filoni: 

riceviamo una sollecitazione da parte di Pino a spiegare ai colleghi utenti mensa le motivazione che hanno 

portato alla sostituzione delle rosette con il pane in filoni. Provvederemo ad esplicitare sul sito e mettere in 

bacheca le seguenti informazioni: 

- il pane aveva raggiunto un livello di qualità troppo basso e veniva trasportato in ceste con stato igienico 

non proprio adeguato. Abbiamo richiesto subito l'imbustamento di tutta la derrata di pane, e poi il 

miglioramento della qualità. Nonostante tutte le varie richieste e sollecitazioni, nell’arco praticamente di un 

anno, le rosette risultavano gommose e difficili da mangiare. Si è chiesto, quindi, di  fornire il pane in filoni 

già tagliati e imbustati. 

- Zucca: si concorda il cambio di menù per domani sostituendo con la zucca (fresca) gratinata al forno i 

previsti cavoli bianchi (congelati). 

- Menù Stagionale: dalla prossima settimana. Sul sito la prima settimana, verranno pubblicate a breve tutte 

le 4 settimane. 

 


